GASTSTATTE

FASSLE

Jubildums-Feschd im Fissle - die 20 ist da!

Lokaltermin in Gerlingen

Von Christa Fischer

Das bevorstehende Fest-Wochenende im Fédssle am 15. und 16.9.2018 war fiir uns Anlass, uns das zweite Mal zu einem Lo-
kaltermin hier einzufinden. Der erste war am 24. Januar 2013.

Fiir mehrere der Lokale, die Dijou seit 2011 nun schon besucht hat, trifft leider zu, dass es sie inzwischen gar nicht mehr
gibt. Oder es sehr still um sie geworden ist, die Schliezeiten liberwiegen oder der Koch abhanden gekommen ist. Oder zu
wenig Gédste kommen. Fiir das Fadssle in Gerlingen trifft nichts davon zu, im Gegenteil, der Laden brummt wie eh und je! Ob
schon seit 100 Jahren (so weit zuriick reicht seine Geschichte!) kénnen wir nicht sagen; aber in den zwei Jahrzehnten, in
denen Ulrike Taraba hier wirkt, bleibt kaum mal ein Tisch unbesetzt — dafiir sind auch wir, die wir ab und zu zum Mittagstisch

hier auftauchen, verlassliche Zeugen!

Ohne Reservierung hatten wir auch an
diesem Montag, dem 13. August, wahr-
scheinlich kaum Platz gekriegt. Die 37
Platze im Gastraum und die 47 im Bier-
garten sind wieder — wie an allen Uubri-
gen Wochentagen (auBer samstags, da
ist zu) — gut besetzt.

»Am Freitag ware gar nichts gegangen,
da waren wir hier absolut am Limit!*,
erzahlt uns die Chefin kurz, wahrend sie
uns zu unserem Tisch geleitet und nach
den Getrankewiinschen fragt. Bier! Fiinf
Mal gleich! Weinschorle! Wasser! Es ist
ja wieder einer der furchtbar heif3en
Sommertage dieses Jahres! Ulrike Ta-
raba kiimmert sich, l[duft dann weiter,
tragt Getranke und Speisen zu Gasten,
redet, lacht mit ihnen, tberblickt dabei
aber bestdndig ihr gesamtes Reich: Wo
konnte etwas fehlen, wo miisste sie als
nachstes schnell hin? Sie ist im
Schwarzwald geboren, lebt seit 1987 in
Gerlingen; aber sie scheint wie eine Ein-
heimische wirklich jeden zu kennen!
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Spadter hat sie an der Bar auch ein
wenig Zeit zum Gesprach und wirkt
dabei genauso ,,punktgenau” und ge-
lassen wie als Chefin und ,Bedie-
nung“: Ja, die Personalprobleme in
der Gastro-Branche — die machten na-
turlich auch ums Fassle keinen
Bogen.

Aber mit ihrem kleinen, seit vielen
Jahren eingespielten Team gehe es
immer weiter, von Saison zu Saison.
,Besonders unsere Stammgaste
schatzen die Verldsslichkeit, das gilt
fur die Qualitat des Essens ebenso
wie fiir die Offnungszeiten: Mittags-
tisch bis 14 Uhr, dann abends von 17
bis 24 Uhr — und immer voller Ser-
vice.“ 6 Tage die Woche! So eine Kon-
dition mochte man haben! ,,Aber man
muss natirlich schon auch fiir etwas
Ausgleich und Entspannung sorgen,
sonst ginge das auf Dauer nicht!*“ Ul-
rike Taraba erzahlt auch ein wenig
von ihren Unternehmungen mit ihrer
Harley Davidson.

Das ,,Geheimnis* fiir 20 gute Jahre im
Fassle ist neben der Verldsslichkeit und
der angenehmen Atmosphdre natiirlich
vor allem die gut birgerliche Kiiche
hier. Frische, Uberwiegend regionale Zu-
taten und traditionelle, beliebte Ge-
richte bestimmen das Angebot.

»lch liebe Traditionen®, bekennt die
so gar nicht traditionell wirkende Wir-
tin, die doch Motorrad fahrt, modern
gekleidet ist und ein apartes Armband
tragt, nach dem ich mich sofort erkun-
dige. ,,Urlaubsmitbringsel!*, sagt sie
und lasst das schlangenformige Teil
schnell mal tiber den Unterarm gleiten.
Da sieht man — sie hat auch Freude an
Neuem. Kein Widerspruch! Traditionen
konnen sich auch — wie hier — in hoher
Qualitat und bewahrten Ablaufen nie-
derschlagen! ,,Lieber weniger und rich-
tig — statt vieles und schlampig®, sagt
sie, steht auf, hilft beim Servieren des-
sen, was wir acht von Dijou bestellt
haben.



Kultur

Denis hat sich fiir ,Schlanke Linie“ entschieden, hofft viel-
leicht (nach seiner Hochzeit?), dass das ein Abnehmteller fir
Herren ist, dieses argentinische Rindersteak mit Krduterbutter
und Salatteller (€ 16,90)? Immerhin gibt‘s keine Pommes
dazu... Das Fleisch kommentiert er mit ,super! zart! ge-
schmacksintensiv® und auch den Salat isst er bis zum letzten
frischen Blattchen auf.

Frau Hoffmann hat Rinderleber vom Grill mit Rstkartoffeln,
Apfelscheiben und Zwiebeln (€ 12,90) bestellt und sagt tiber-
zeugt, dass die Leber sehr zart ist, nicht besser sein konnte,
und die Apfelringe schon miirbe. ,,Und die Rostkartoffeln
schmecken so toll, wie sie aussehen!

Dr. Hoffmann hat sich den Fdssle-Hausteller mit argentini-
schem Rindersteak, Schweineriickensteak, Speck, Krauter-
butter und Pommes frites (€ 16,90) vorgenommen und
schatzt ein: ,,Sehr schmackhaft, und die Zusammenstellung
ist gut, die unterschiedlichen Sofien passen genau, die
Pommes sind kross, das Fleisch auf den Punkt...“

Mir selbst mit meinem panierten Schafskdse von der Son-
derkarte fallt nur ,,gute Konsistenz!“ als Urteil ein. Dabei weifs
ich von anderen Lokalbesuchen, dass man auch bei diesem
Gericht viel falsch machen kann! Mareike lobt an ihrem
Waurstsalat mit Kase, dass das Dressing schon cremig ist und
die Gurken besonders knackig. Und auch Christiane, die
Zwiebelrostbraten mit Bauernbrot gewahlt hat, urteilt knapp
und klar: ,,Gutes Fleisch und gute Sof3e, wie sich‘s gehort!“

Die letzten zwei Dijou-Esser sind mit ihren Beschreibungen
zum Gliick wieder etwas {ippiger. Dietmar genief3t seinen
Zwiebelrostbraten vom argentinischen Rind mit Rostkartof-
feln (€ 18,90), findet das Fleisch und die Rostkartoffeln du-
Berst gelungen und hebt hervor, dass samtliche Gerichte
nicht nur zeitgleich, sondern auch optisch schon angerichtet
an unseren Tisch gelangt sind und die Portionen sehr pas-
sen — grof3 zwar, aber nicht so, dass sie einen erschlagen.

Rolf ist nicht nur von seinem Schweinefilet, sondern auch
von dessen ,eleganter Rahmsof3e“ sehr angetan. So ein At-
tribut fiir eine Sof3e muss einem erst mal einfallen! Rolf setzt
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seinem Lob noch hinzu: ,,Sowas gibt‘s bei uns zuhause net!

Um auch noch andere Urteile einzuholen, begebe ich mich
an den Tisch radelnder Gerlingerinnen, die seit 20 Jahren so-
wohl privat gern radeln als auch oft hierher kommen.
Warum? ,,Weil wir uns hier wohl fiihlen, immer besonders
nett begriiBt und bedient werden!“ ,Weil das Essen hier
immer schmeckt!“ ,,Weil montags ja sonst bei vielen ge-
schlossen ist!“ Oft rufen sie von unterwegs aus an und fra-
gen, ob denn Platz fiir sie ist. Besonders schatzen sie die
sauren Nierle mit Rostkartoffeln. Appetit und Durst an diesem
Abend sind besonders grof3, denn sie waren schon iber 20
Kilometer geradelt, als plotzlich ein Gewitterschauer aufge-
zogen ist und sie sich unterstellen mussten. Die Alteste am
Tisch (83!) radelt solche Touren nicht mehr mit, lasst sich
aber das Vespern nicht entgehen. Kluge Entscheidung, finde
ich!

Gemdiitliche Runde im Féassle

An diesem schwiil-heiBen Abend des 13. Augusts bleibt
noch tibrig zu wiinschen, dass es in den nachsten vier Wo-
chen moglichst oft und ergiebig regnen mége (der Boden,
die Baume, der Hopfen brauchen es!), aber am 15. und 16.
September, wenn Ulrike Taraba ihr ,,20er Fassle-Feschd* hat
und zwei tolle Tage/Abende mit Live-Bands, Spaf3, Musik und
geselligem Zusammenhocken entlang der Urbanstrate (die
dafiir extra gesperrt wird!) auf Gerlinger und sonstige Fassle-
Fans warten, moge die Sonne scheinen!

Gaststatte Fassle

Urbanstr. 18, 70839 Gerlingen
Tel.: 0 71 56-43 22 45
Info@gaststaette-faessle.de
www.gaststaette-faessle.de

Offnungszeiten: Tdglich von 10-14 Uhr und 17-24 Uhr

Sonn- und Feiertage von 10-14 Uhr und 17-21.30 Uhr
Samstag Ruhetag

20 Jahre ,Gaststitte Fassle“
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Samstag, 15. September 2018
Beginn: 16.00 Uhr

Ab 18.00 Uhr
New Gountry,
Rock n" Party

Sonntag, 16. September 2018

Beginn: 11.00 Uhr. Frilhschoppen mit
fetziger Blasmusik: die ,.Blechhbengel”

Ab 14.00 Uhr Live-Musik mit ,Endless Pain“.
Ein bunter Mix aus Akustik-Pop und -Rock!

Ende: 18.00 Uhr

Llive“
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